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Активности у оквиру пројекта

1. Самовредновање рада школе

2. Праћење рада колега једнаких по
образовању и позицији

3. Екстерно праћење процеса
самовредновања

4. Формирање Центра за континуирано
образовање одраслих



Формирање Центра за континуирано образовање
одраслих

1. Конкурисање школе за стицање статуса Центра за континуирано
образовање одраслих (мај 2011. год.)

2. Информација о избору школе за стицање састуса Центра (новембар
2011. год.)

3. Састанци представника пројекта са директорима одабраних школа
(фебруар-март 2012. год)

4. Обука по 5 наставника из одабраних школа (јануар-април 2012. год.)

5. Израда елабората за верификацију школе за проширену делатност
образовања одраслих (јун 2012.)

6. Верификација школе (октобар 2012. год.)



Стручне обуке из подручја рада пољопривреда,
производња и прерада хране

Верификоване обуке

1. Производња белог сира у погону мини-млекаре
2. Производња јогурта у погону мини-млекаре
3. Производња сира типа качкаваљ у погону мини-млекаре
4. Аранжирање биљног материјала
5. Хигијенски безбедна производња крављег и козијег млека
6. Израда бурека
7. Израда лиснатог теста и кора
8. Органска производња, сушење и складиштење лековитог биља (аниса
и невена)
9. Припрема и продаја меса и месних производа
10.Производња раног поврћа у заштићеном простору
11. Производња разних врста хлеба



Стручне обуке из подручја рада пољопривреда,
производња и прерада хране

Верификоване обуке

1. Производња белог сира у погону мини-млекаре
2. Производња јогурта у погону мини-млекаре
3. Производња сира типа качкаваљ у погону мини-млекаре
4. Аранжирање биљног материјала
5. Хигијенски безбедна производња крављег и козијег млека
6. Израда бурека
7. Израда лиснатог теста и кора
8. Органска производња, сушење и складиштење лековитог биља (аниса
и невена)
9. Припрема и продаја меса и месних производа
10.Производња раног поврћа у заштићеном простору
11. Производња разних врста хлеба



Кратке обуке за потребе тржишта рада по
модуларном систему

Верификоване обуке
1. Аргонско заваривање
2. СО2 заваривање
3. Уградња и одржавање аутогасних инсталација на природни гас
4. Уградња и одржавање инсталација водовода, грејања и одвода употребљених вода
савременим цевним системима
5. Монтажа клима-уређаја
6. Одржавање расхладних уређаја
7. Уградња соларног грејања
8. Помоћ старим особама у кућним пословима (геронтодомаћица)
9. Нега старих особа у кућним условима (неговатељ старих особа)
10. Нега лица и тела
11. Обликовање и нега косе
12. Производња био-гаса и био-ђубрива
13. Израда алуминијумске столарије
14. Одржавање ауто-клима уређаја



Кратке обуке за потребе тржишта рада по
модуларном систему

Верификоване обуке
1. Аргонско заваривање
2. СО2 заваривање
3. Уградња и одржавање аутогасних инсталација на природни гас
4. Уградња и одржавање инсталација водовода, грејања и одвода употребљених вода
савременим цевним системима
5. Монтажа клима-уређаја
6. Одржавање расхладних уређаја
7. Уградња соларног грејања
8. Помоћ старим особама у кућним пословима (геронтодомаћица)
9. Нега старих особа у кућним условима (неговатељ старих особа)
10. Нега лица и тела
11. Обликовање и нега косе
12. Производња био-гаса и био-ђубрива
13. Израда алуминијумске столарије
14. Одржавање ауто-клима уређаја
15. ИКТ обука
16. Обуке страних језика (енглески, руски, француски, италијански)



Накнадна верификација обука

1. Обука за пчелара
2. Обука за подрумара
3. Обука за ратара/повртара
4. Обука за узгајивача/произвођача лековитог биља
5. Обука за вулканизера
6. Обука за помоћног кувара
7. Обука за помоћног конобара



Јавно признати организатори активности
образовања одраслих

Обуке из области прехрамбене технологије:
1. Производња хлеба
2. Производња пецива од лиснатог теста
3. Производња белог пецива
4. Израда чајног пецива и бисквита
5. Израда бурека
6. Израда пица

Обуке из области пољопривреде :
1. Ратарско-повртарска производња
2. Производња поврћа у заштићеном простору
3. Производња поврћа у заштићеном и на отвореном простору
4. Аранжирање биљног материјала

Информационе технологије:
1. ИКТ обука



Јавно признати организатори активности
образовања одраслих

Предате на верификацију:
1. Обука за пчелара
2. Обука за радника у коњарству
3. Обука за јахача спортских коња
4. Обука за поткивача



Организоване обуке

У оквиру пројекта „Друга шанса“  (2013. година)

Назив обуке Број полазника Број група

Израда пецива 9 1

Окружни затовори у Зајечару и Лесковцу (2014. година)

Назив обуке Број полазника Број група

Производња раног поврћа у заштићеном простору 12 2
Окружни затовор у Зајечару  (2015. година)

Назив обуке Број полазника Број група

Производња раног поврћа у заштићеном простору 5 1

Школа (2015. година)

Рб. Назив обуке Број полазника Број група

1. Обука за пчелара 11 1

2. Производња раног поврћа у заштићеном простору 10 1

3. Аранжирање биљног материјала 14 1

Укупно 35 3



Организоване обуке
КПЗ Забела

Рб. Назив обуке
2014. 2015.

Број
полазника

2016.

Број
полазника

2017.

Број
полазника

2018.

Број
полазника

Број
полазника

1. Електролучно заваривање 5 - 6 - 6

2. Аргонско заваривање 6 - 6 - 6

3. СО2 заваривање 6 - - - 12

4. Производња разних врста хлеба 21 18 22 18 10

5. Производња раног поврћа у заштићеном
простору

20 18 19 20 20

6. Израда бурека 8 16 19 18 9

7. Израда лиснатог теста и кора 10 19 21 18 7

8. Израда и монтажа намештаја од плочастог
материјала 27 27 29 25 18

9. Техника штампања сито-штампом 29 29 19 20 18

Укупно 132 140 141 119 106

Укупно од 2014.  до 2018. године             638 полазника



Организоване обуке
КПЗ Забела

Рб. Назив обуке Број
полазника

2019.

Број група Реализација

1. Електролучно заваривање 6 1 -

2. Аргонско заваривање 6 1 -

3. СО2 заваривање 12 2 Прва
група

4. Производња разних врста хлеба 11 1 Прва
група

5. Производња раног поврћа у заштићеном
простору

10 2 Прва
група

6. Израда бурека 10 1 -

7. Израда лиснатог теста и кора 10 1 Прва
група

8. Израда и монтажа намештаја од плочастог
материјала 20

2 -

9. Техника штампања сито-штампом 20 2 Прва
група

Укупно 105 13

Укупно од 2014.  до 2019. године             743 полазника



2013. год. „Друга шанса“
Обука:  Израда пецива



2013. год. „Друга шанса“
Обука:  Израда пецива



2015. год. „Свеж почетак“
Обука: Аранжирање биљног материјала



2015. год. „Свеж почетак“
Обука: Производња раног поврћа у заштићеном простору



2015. год. „Свеж почетак“
Обука: Производња раног поврћа у заштићеном простору


